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EINE KLEINE WEIHNACHTSGESCHICHTE

DER SELBSTSUCHTIGE RIESE

Jeden Nachmittag, wenn sie aus der Schule kamen, pflegten die Kinder in des Riesen Garten zu gehen und dort zu spielen. Es

war ein groler, lieblicher Garten mit weichem, griilnem Gras. Hier und da standen uber dem Gras schone Blumen wie Sterne,
und es waren dort zwolf Pfirsichbaume, die im Friithling zarte, rosige und perlfarbene Bliiten hatten und im Herbst reiche
Friichte trugen. Die Vogel sallen auf den Zweigen und sangen so siif, dass die Kinder ihre Spiele unterbrachen, um ihnen zu

lauschen. ,Wie gliicklich sind wir hier!” riefen sie einander zu.

Eines Tages kam der Riese zuriick. Er hatte seinen Freund Oger
in Cornwall besucht und war sieben Jahre bei ihm gewesen. Als
die sieben Jahre vorbel waren, hatte er alles gesagt, was er
wusste, denn seine Unterhaltungsgabe war begrenzt, und er
beschloss, in seine eigene Burg zuriickzukehren. Als er ankam,
sah er die Kinder in dem Garten spielen.

2Was macht thr hier?” schrie er mit sehr barscher Stimme, und
die Kinder rannten davon. ,Mein eigener Garten ist mein eige-
ner Garten,” sagte der Riese; ,das kann jeder verstehen, und ich
erlaube niemand, darin zu spielen als mir selbst.” Deshalb baute
er ringsherum eine hohe Mauer und befestigte eine Tafel daran:

Eintritt bei Strafe verboten.
Er war ein sehr selbstsiichtiger Riese.

Die armen Kinder hatten nun keinen Platz, wo sie spielen konn-
ten. Sie versuchten auf der StralRe zu spielen, aber die Stralie
war sehr staubig und voll von harten Steinen, und das liebten
sie nicht. Sie pflegten rund um die hohe Mauer zu gehen, wenn
thr Unterricht vorber war, und von dem schdnen Garten dahin-
ter zu reden. ,Wie gliicklich waren wir dort,” sagten sie zuein-
ander.

Dann kam der Frithling, und iberall im Land waren kleine Blu-
men und kleine Vogel. Nur im Garten des selbstsiichtigen Riesen
war es noch Winter. Die Vigel wollten darin nicht singen, weil
dort keine Kinder waren, und die Baume vergallen zu blithen.
Einmal steckte eine schéne Blume thren Kopf aus dem Gras her-
vor, aber als sie die Tafel sah, taten ithr die Kinder so leid, dass
sie wieder in den Boden hinabglitt und sich schlafen legte. Die
einzigen Wesen, die daran ihre Freude hatten, waren Schnee
und Frost. ,Der Frithling hat diesen Garten vergessen,” sagten
sie, ,deshalb wollen wir hier das ganze Jahr durch wohnen.” Der
Schnee bedeckte das Gras mit seinem dicken, weiffen Mantel,
und der Frost bemalte alle Bdaume mit Silber. Dann luden sie den
Nordwind zum Besuch ein, und er kam. Er war in Pelze einge-
hillt und briillte den ganzen Tag im Garten herum und blies die
Dachkamine herab. ,Dies ist ein entziickender Platz,” sagte er;
,WIr miissen den Hagel bitten, herzukommen.” So kam der
Hagel. Er rasselte jeden Tag drei Stunden lang auf das Dach der
Burg, bis er fast alle Dachziegel zerbrochen hatte, und dann
rannte er immer 1m Kreis durch den Garten, so schnell er nur
konnte. Er war in Grau gekleidet, und sein Atem war wie Eis.

,lch verstehe nicht, warum der Frithling solange ausbleibt,”
sagte der selbstsiichtige Riese, als er am Fenster sal? und auf
seinen kalten, weillen Garten hinaussah; ,hoffentlich gibt es
einen Witterungsumschlag.”

Aber der Friihling kam {iberhaupt nicht, ebensowenig wie der
Sommer. Der Herbst brachte in jeden Garten goldene Frucht,

nur in des Riesen Garten brachte er keine. ,Er ist zu selbstsiich-
tig,” sagte er. So war es denn dort immer Winter, und der Nord-
wind und der Hagel und der Frost und der Schnee tanzien zwi-
schen den Bdumen umbher.

Eines Morgens lag der Riese wach im Bett, da horte er eine
liebliche Musik. Sie klang so siil2 an seine Ohren, dass er glaubte,
des Konigs Musiker kdamen vorbel. Es war in Wirklichkeit nur ein
kleiner Hanfling, der draulien vor seinem Fenster sang, aber er
hatte so lange Zeit keine Vogel mehr in seinem Garten singen
héren, dass es thm die schinste Musik von der Welt zu sein
diinkte. Dann horte der Hagel auf, iiber seinem Kopf zu tanzen,
der Nordwind brillte nicht mehr, und ein entziickender Duft
kam durch den offenen Fensterfliigel zu thm. ,Ich glaube, der
Frithling ist endlich gekommen,” sagte der Riese; und er sprang
aus dem Bett und schaute hinaus.

Wwas sah er?

Er sah das wundervollste Bild. Durch ein kleines Loch in der
Mauer waren die Kinder hereingekrochen und safen in den
Zweligen der Bdume. Auf jedem Baum, den er sehen konnte,
war ein kleines Kind. und die Baume waren so froh, die Kinder
wiederzuhaben, dass sie sich selbst mit Bliiten bedeckt hatten
und thre Arme zdrtlich um die Kopfe der Kinder legten. Die
Vigel flogen umher und zwitscherten vor Entziicken, und die
Blumen blickten aus dem griinen Gras hervor und lachten. Es
war ein lieblicher Anblick, nur in einer Ecke war noch Winter. Es
war die dullerste Ecke des Gartens, und in thr stand ein kleiner
Knabe. Er war so winzig, dass er nicht bis zu den Zweigen des
Baumes hinaufreichen konnte, und er wanderte immer um 1hn
herum und weinte bitterlich. Der arme Baum war noch ganz mit
Eis und Schnee bedeckt, und der Nordwind blies und brillte
tber thn weg. ,Klettere hinauf! kleiner Knabe," sagte der Baum
und bog seine Zweige hinab, soweit er konnte; aber der Knabe
war zu winzig.

Und des Riesen Herz schmolz, als er hinausblickte. , Wie selbst-
stichtig ich gewesen bin!” sagte er; ,jetzt weild ich, warum der
Frithling nicht hierherkommen wollte. Ich werde den armen,
kleinen Knaben oben auf den Baum setzen, und dann will ich
die Mauer umstollen, und mein Garten soll fir alle Zeit der
Spielplatz der Kinder sein.” Es war ihm wirklich sehr leid, was er
getan hatte.

Er stieg hinab, 6ffnete ganz sanft die Vordertiire und ging hinaus
in den Garten. Aber als thn die Kinder sahen, waren sie so
erschrocken, dass sie alle davonliefen, und es im Garten wieder
Winter wurde. Nur der kleine junge lief nicht fort, denn seine
Augen waren so voll von Trdanen, dass er den Riesen gar nicht
kommen sah. Und der Riese stahl sich hinter thn, nahm thn
behutsam in die Hand und setzte thn auf den Baum. Und der
Baum brach sofort in Bliiten aus, und die Vigel kamen und san-
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gen darauf, und der kleine Junge streckte seine beiden Arme aus,
schlang sie rund um des Riesen Nacken und kiisste thn. Und als
die anderen Kinder sahen, dass der Riese nicht mehr bdse war,
kamen sie zuriickgerannt, und mit thnen kam der Friihling. ,Es ist
jetzt euer Garten, kleine Kinder,” sagte der Riese, und er nahm
eine grolBe Axt und schlug die Mauer nieder. Und als die Leute
um zwdlf Uhr zum Markt gingen, da fanden sie den Riesen spie-
lend mit den Kindern in dem schénsten Garten, den sie je gese-
hen hatten. Den ganzen Tag lang spielten sie, und des Abends
kamen sie zum Riesen, um sich von thm zu verabschieden.

~Aber wo ist euer kleiner Gefahrte?” fragte er, ,,der Knabe, den
ich auf den Baum setzte.” Der Riese liebte thn am meisten, weill
er thn gekiisst hatte. ,, Wir wissen es nicht,” antworteten die Kin-
der; ,er ist fortgegangen.” ,Ihr misst thm bestimmt sagen, dass
er morgen wieder hierherkommt,” sagte der Riese. Aber die
Kinder erkldrten, sie wiissten nicht, wo er wohne, und hdtten
Ihn nie vorher gesehen; und der Riese fiihlte sich sehr betriibt.

Jeden Nachmittag, wenn die Schule vorbei war, kamen die Kin-
der und spielten mit dem Riesen. Aber der kleine Knabe, den
der Riese liebte, wurde nie wieder gesehen. Der Riese war sehr
giitig zu allen Kindern, aber er sehnte sich nach seinem ersten
kleinen Freund und sprach oft von thm. ,Wie gerne mdchte ich
Ihn sehen!” pflegte er zu sagen.

Jahre vergingen, und der Riese wurde sehr alt und schwach. Er
konnte nicht mehr drauBen spielen, und so sald er in einem
hohen Lehnstuhl und beobachtete die Kinder bei ihren Spielen
und bewunderte seinen Garten. ,lch habe viele schine Blu-
men,”“ sagte er, ,aber die Kinder sind die schénsten Blumen von
allen.”

Liebe Leserinnen und Leser,

Eines Wintermorgens blickte er aus seinem Fenster hinaus, als
er sich anzog. Er hasste jetzt den Winter nicht mehr, denn er
wusste, dass er nur ein schlafender Frithling war, und dass die
Blumen sich dann ausruhten. Plétzlich rieb er sich die Augen
vor Staunen und schaute atemlos hinaus. Es war wirklich ein
wunderbarer Anblick. Im duersten Winkel des Gartens war ein
Baum ganz bedeckt mit lieblichen, weillen Blumen. Seine
Zweige waren ganz golden, und silberne Friichte hingen von
thnen herab, und darunter stand der kleine Knabe, den er
geliebt hatte.

In grolBer Freude rannte der Riese die Treppe hinab und hinaus
In den Garten. Er eilte {iber das Gras und ndherte sich dem
Kinde. Als er dicht bei thm war, wurde sein Gesicht rot vor Zorn,
und er fragte: ,Wer hat es gewagt, dich zu verwunden?“ Denn
aus den Handflachen des Kindes waren zwei Ndgelmale, und
zwel Ndgelmale waren auf den kleinen Fiil3en.

~Wer hat es gewagt, dich zu verwunden?” schrie der Riese;
»5age es mir, damit ich mein grofles Schwert nehme und ihn
erschlage.” ,Nein!” antwortete das Kind; , denn dies sind Wun-
den der Liebe.” ,Wer bist du?” fragte der Riese, und eine selt-
same Ehrfurcht befiel thn, und er kniete vor dem kleinen Kinde.

Und das Kind ldchelte den Riesen an und sagte zu thm: ,Du
lieBest mich einmal in deinem Garten spielen; heute sollst du
mit mir in meinen Garten kommen, der das Paradies ist.” Und
als die Kinder an diesem Nachmittag hineinliefen, fanden sie
den Riesen tot unter dem Baum liegen, ganz bedeckt mit
welllen Bliiten.

Autor: Oscar Wilde

das Jahr 2022 neigt sich langsam dem Ende entgegen.

Nur noch ein paar Tage, dann begriifien wir das Jahr 2023.

Ein grof3es Dankeschon an meine Mitarbeiter und Austrager, die sich jede Woche
engagieren, damit Sie Ihr Heft piinktlich erhalten.

Das HERZOaktuell-Team wiinscht lThnen und Ihrer Familie
ein besinnliches Weihnachtsfest und einen guten Rutsch ins neue Jahr.

=+HERZO
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Zuhereitung: Zutaten:

Fiir diese einfachen Zitronen- 500 g Mehl
platzchen das Mehl und das | ;  prise Salz
Backpulver in einer Schiissel | 550 g Butter

vermengen und in der Mitte | 550 0 Zucker Das Team vom ALfmhuus Vaiiorrnser winscht
oine Mulde formen. In diese | 3 gy Fier lhnen und lhren Liebsten ein frohes
g - i e L N W i
Mulde die Kleingeschnitten® f 4 pci Vanillezucker Weihnachtsfest und einen guten Start ins
Butter, Zucker, vanillezucker, 2 TL Backpulver = J "
Eier, Salz und den Eitrnnensaft 5 st zitronen eue Janr.
geben, alle Zutaten gut vermv (Saft, ausgepresst Autohaus Wormser GmbH  Autohaus H. Wormser GmbH
schen und zu einem Teig Ver : “hischrank stel- Reutleser Weg 15 Schwarzenbacher Ring S
T fe 1 2 Stunden in den KU - 3 :
kneten. Nun den Telg fur1etwa fL_! ~ ten Arbeitsfiiche nicht zu 91058 Erlangen-Tennenlohe 91315 Hochstadt/Aisch
len. Anschlieffend den Teig auf einer beme A PSRk Tel, 09131 4800-0 Tel, 09193 6389-3
’ : Formen ausstechen, dié ]
d'L'lnn_augrquen. fe:ei:dg;i;l:eﬁlech legen und im vorgeheizten ml’u@hmw;mrmur.da i : Autqhags Wormser
auf keq? m;tEiﬁfgmﬂGFad Oiluteetwats Minuten backen. wWww.autohaus-wormser. Mobilitdt genieBen
en ;
E_a-: ’ t kann auch mit jeder Schokolade abgewandelt wer o et S A S 12454 P e At AP A
Tipp: Das Rezep elnussschokolade). BMW IXxDriveS0: Sromuertecuch b KWh/100 ke - NEFZ) /213-19,7 (WLTR; Elektésche Raichwaite (WLTF) inlkm: S87-630
iRe. Zartbitter-, mokka- und Has Weitere informasionen zum offizielien Kroftstoffverbmuch und den offizielien speziflschen CO2- Emissionen never
den (z. B. Weilse, Parsanenkrafwagen kinnen dem Letiaden (Ber den Kraftsmfiverbrauch, de CO2-Emissionen und den Sromvebmuch
nauer Persongnkmibwagen’ eninommen weman, deron alen Werkooss ieilen, bei der Deutschen Autamobil Teuhaond GmibH
(DAT), Hellmuth- Histh Ste 1, 3760 Ostfidem-Schamhousen, und unter hitps/iwww.datde £02/ unentgeitich erhdilich ist.

HERRMANN

baut Ideen aus

ﬂ ALLES GUTE FUR 2023/
EINLADUNG ZUR PFLEGEVORFUHRUNG AM 28.12.2022 UM 14:00 UHR!

Wir zeigen ihnen alles rund um das Thema Pflege von Fenster, Haustiren, Innentiren und Bodenbelagen.
Lassen Sie sich von unserer modernen Ausstellung inspirieren. Eine Anmeldung ist nicht notwendig.

Ab 22.12. (14:00 Uhr) bis zum 26.12. sowie am 31.12. und 07.01. bleibt unsere Ausstellung geschlossen.

e | !

r U ; HERRMANN
TRALM- - rH. i L n i I.I_lﬁ I ; baut Ideen aus
RKOCHEN ol L e .5 ri.llﬂEN" " W !
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Ofanbou | Ll I

T ardut ! = ﬂ{ﬂhuu

; o i il o | B8 e
I ! il 1 ! I-. i
- I-Malhie =Kt AREEE A oty - (D

Industriestralie 44 . 91083 Baiersdorf - Tel: 0 91 33 /60 79 7-0 . E-Mail: info@herrmann-baiersdorf.de - www.herrmann-baiersdorf.de
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Landgasthof Bir

Burgstall

All unseren Gisten, Freunden und Bekannten
von Stadt und Land wiinschen wir

ein gesegnetes Weihnachtsfest

28 und ein gesundes, - R i
DN erfolgreiches neues Jahr -
.;-_-.“= Familie Bar mit Mitarbeitern

Heiliger Abend bis 17.00 Uhr gesffnet. GrU nCltCIg {:UT' Pl fﬂtZChCn

Vom 25.12.2022 bis einschl. 09.01.2023 geschlossen.
Am 31.12.2022 Karpfen im Straflenverkauf. Bitte vorbestellen.

zum Ausstech en
Telefon: 09132 /7472 60 - www.landgasthofbaer.de

r ]
Zubereitung:

Zutaten:
Fiir den Pldtzchenteig das H_leh'. 50g  Butter
mit dem Backpulver in Elnti.'[ o Me
schiissel vermischen und in die

i i 200 g Zucker
. Mitte mit dem Handriicken eine |
— | Mulde formen. Dann die klein- 1 Pck. vanillezucker
A geschnittene, weiche Butter, | 0,5 Pck. Backpulver
gier. Zucker und vanillezucker 5 stk Eier
. die Mulde geben und alle Zu- 1 _ -
Eten rasch, am besten mit den Handen, zu einem glatten Teig verk

[ —

’ i n im
ten. Diesen in Frischhaltefolie wickeln und fiir rund 20 N;T;!?Grad
* * * \ l{il'f;lschranl-: ruhen lassen. AnschlieRend den Backnjfen at;egen i
i : . it Backpapier dau -
* ! eizen und ein Backblech mi : )
* * * LIEBE PATIENTEN, | {U""I;‘f_t} “U;t;i.ner bemehlten Arbeitsflache ca. 2 — 3 mm dick ausrol
. den Telg au iese auf das vorbereitete
ein ereignisreiches Jahr neigt sich dem Ende zu. J len und beliebige Plitzchen ausstechen. Diese + otwa 10 — 15 Mi-
Fiir Ihr Vertrauen und lhre Treue { | und im vorgeheizten Backofen fir e
S S mochten wir uns ganz herzlich bei lhnen bedanken li Backblech 1€g€n
® ADLER| * . | | nuten goldgelb backen. -
Unser gesamtes Praxisteam winscht Ihnen |'|'. - I————
MM frohe und gesegnete Festtage, einen guten Jahreswechsel und n e - '
* viel Gliick und Gesundheit im neuen Jahr!
*' Die Praxis ist vom 23. Dezember 2022 bis einschlieBlich
5. Januar 2023 geschlossen. In dringenden Féllen wenden Sie
sich bitte an den jeweils eingeteilten Notdienst. Sle"t- &
* _e Ire Zahnirzte Physiotherapiepraxis
Dr. Miriam Adler & Dr. René Adler =
Martina Wanka

An der Schatt 11, 91074 Herzogenaurach, Tel. 0 91 32/46 60

www.doctores-adler.de

lhre Gesundheit in besten Handen

& Houptstrale 26
f/: Y Dr. med. 91074 Herzogenaurach

)Eﬁ MARTIN BOHRINGER ~ :3%-5%

e . 097132 - T37024
Facharzt fur Orthopadie

~ Infoi@drboshiingetde

Chirptherapie = Spormed|zin = Axupunkiur # www.drboehringer.de

MHaturheailveriohizen = Siollweallen = Dsteologle

Danke, liebe Patienten,
Digitoies Rontgen » Oateodensifomeine « SpineMEDH ._ﬂmrﬁ.mm

fur das entgegengebrachte
5 Vertrauen im vergangenen Jahr.

Wir wunschen |hnen frohe Weihnachten,

. besinnliche Festfage und und Ihren Familien ein
?% ein gutes Neues Jahr 2023. ?% besinnliches Weihnachtsfest,

sowie Gesundheit
Herzlichen Dank fur Ihr entgegengebrachtfes Verfrauen, und Zuversicht

flr das neue Jahr.

Wir wiinschen lhnen

Gesund und fit im ganzen Jahr -
jetzt Trainingsgutschein erwerben.

Unsere Praxis st vom 27. Dezember bis 5. Januar geschlossen.

Tel: 09132 72 99 84 10
Marktplatz 7, 7a

www.physiotherapie-wanka.de
91074 Herzogenaurach Alle Kassen und Selbstzahler

Vertr.: OC-Erlangen, Nagelsbachstr, 49a, T.09131-71900

HERZO
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Unser Betrieb bleibt
am 24.12.22 und 31.12.2022

' winschen wir
’ Cl OU\adC Jesetossen frohe Weihnachten
Hausmac Cl’-Rln Crr - und ein gluckliches, erfolgreiches
Zubereitung: Zutaten: - neues Jahr
i ' m Rin

roulade ausbreiten und mit | 4 Rm‘ﬂaﬂenm
a1z, Pfeffer und paprika von 1 zwlePein ' & BAUSTOFFE
innen und aufen leicht wir- | 2 Gewqrzgurkﬁfi oder [ E———
Jen. Auf die eine Seite senf | 4 Scheiben Schinken

MIT PROFIMARKT Dql FU))
streichen. speckwilrfel J

ken (oder Speck/ |2 Lorbeerblatter Zeppelinstr. 5 - 91074 H'aurach - Tel. 09132/78770 - Fax 787711 - www.daigfuss.de
Den Schinken 10 Nalken

cpeckwirfel) darauf legen. |4 Waskat Saucenbinder

1/2 Gewiirzgurke darauf le- soml Sahne

gen. Zwiebel in feine Streifen ealz und Pleffer Senf

schneiden und darauf vertei-
len. Darauf achten, dass all
' ' der
es eher auf der linken o | ., g
d;chten Hilfte liegt. Nun die Roulade von €iner Seite EIHE!:;EEinEm
:ﬂe ceiten mit einschlagen (damit nichts werlnren geht). X ;ﬂahnmr
Faden verschniren oder mit einem rouladenpickser (auc
er) verschliefen. | | i
?;tt?erhitzen Rouladen von allen Seiten anbraten. Mit \J;fsssernd )
len, so dass die Rouladen 3/4 bedeckt <ind. Lorbeer, Nelken u

ikapulver # THOMAS
e LEBENDER

Maler & Lackierer

~

® Malerarbeiten aller Art

n lch wiinsche ~ +

allen meinen Kunden

e, - ——

il

und Geschaftspartnern
ein frohes Weihnachisfest

———

. +
; + und einen guten Rutsch
orice Muskat dazugeben. Und nun 3/4 stunde kochen; gelegentlich ® Fassadengestaltung 8
rise Mu : _ _ )
| . m Lackierarbeiten + ins neue Jahr.
' : : indicken, etwas Sahne dazuge - . :
r s Sa'l::zeanllz} 12?:;;'”;:;;& und evtl. noch etwas Senf abschmecken. Kreative Techniken
I hen ml : I 5 I - - " -
'E Dazu passen sehr gut Bandnudein oder 5_;:._atz\i B RingstraBe 48 - 31074 Herzogenaurach - Telefon: 0172-863 84 o1

maler.lebenderthomas@gmy.de

Liebe Kunden, liebe Partner,

in diesem Jahr ist viel passiert —
Weihnachten ist eine gute Gelegenheit, um inne zu
halten und wieder Kraft flir neue Taten und
Geschafte im kommenden Jahr zu tanken.

In diesem Sinne danken wir Ihnen fur Ihr Vertrauen,
auch in schwierigen Zeiten, und
winschen lhnen besinnliche Feiertage,
sowie einen gesunden und erfolgreichen
Start ins neue Jahr 2023.

AUTO TAREK

e

Vom 02.01.2023 bis 13.01.2023 haben wir gesdnderte Offnungszeiten: Montag — Freitag: 10:00 — 17:00 Uhr, Samstag 09:00 — 14:00 Uhr.

Betriebsurlaub vom 24.12.2022 bis einschlieBlich 01.01.2023, sowie den 07.01.2023.
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Liebe Kunden, DANKESCHON Gewerbeweq 4

fiir die gute Zusammenarbeit. 91086 Aurachtal
Wir wiinschen |hnen friedvolle @ 09132/40801
Weihnachten und ein angenehmes,

farbenreiches Jahr 2023.

HE
W

www.malerbetrieb-brauneis.de

BRAUNEIS . Larter E)uttcrspe\cu\atius

Malermeisterbetrieb

Zubereitung: . | Zutaten:
- Fiir kstliche ButterﬂpE'l;’-]Ulat"l 400 g Mehl
in eine Schusse
. & v us das Mehl In eine 200 g Butter
(Ajlt‘- MEM UWAMS XUF" ) 7Zéﬁ ?fﬂfﬂ'ﬁa‘ﬂﬁ cieben und die kalten Butter- 5 st Eier
ehg lmg LULBL L@Uﬂg&m % HU rO Ch pOrk stiickchen darauf d"-I’EI:'iE’:'E"- 1 OTL zimt
- . o Mit Zucker, Eiern und Zimt 8 Zucker, braun
Cl" UALSeMeAL PD.LEMLQA-L Fhﬁlﬂ'l'hﬂruplﬁ Cur:mnu Kreiner einem g[atten TEig verkneten 200 g [Rnhfzul[ker}
_ i Alle Kassen und Privat und fiir mindestens 7 Stunden . 7L Backpulver
etue SC.PAEU.LE LLN.(',L Wiirzburger StraBe 15 b Kiihl stellen. Nun das Backpul- .
. Duochlang) — T-09132/83603% iber den Teig streven und | 3 EL
fesinnbcle Weliodisz vert ' prise Salz
- Dl unterkneten — bis €in glatter I_.I r -}
amel euem gubem Rubsch | Telg entstanden ist — dies geht

Kiichenmaschine mit Knethaken. Den Te!g
platzchen ausstechen und auf E:In
ch legen. Die Kekse mit Milch :?in-
ad Ober-unterhitze

s meve (Jodir.

am einfachsten mit einer 1
1/2 cm dick ausrollen, beliebige

M mit Backpapier ausgelegtes pckue bei 200 Gr
Die Praxis ist vom 24.12.2022 - 01.01.2023 geschlnssen. pinseln und im yorgeheizten Backofen bél

- b . e . 0 Minuten backen.
Wir freuen uns auch ndchstes Jahr wieder fiir Sie da zu sein. (Gas Stufe 3) etwa 1

Das
Praxisteam

*

Dr: med. Fuchs

wiinachf Thnen ein

wundervolles |1 B Hans Himmler
(Wﬂhﬂﬂﬁht&ff‘ﬂf & Sanitir- und Warmetechnik GmbH
ein W neues jahr 2 02 3 Herzogenaurach - Héfener Str. 5 - Tel. 09132/8647

www.himmler-haustechnik.de + info@ himmler-haustechnik.de

Betriebsurlaub vom 23.12.2022 — 08.01.2023
Ab 09.01.2023 sind wir wieder flr Sie da!

Pravisteam Dr. med. Thomas Fuchs _ — - o
Thr Haws- und Familienarzt in Herzogenaurach : e Wei hnachten!
Hauptatrape 36 - Tel. 09182 - 7760 HERZO L}
e s st e gy fom | e i

SHERZO,

-ﬂf'l}'l". fo £
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| -?i)ffl :mgrr.?n ganj ﬁeljffcﬁ ?)f(?\( 7((5;'
ﬁ&l Iﬁ&. v@l{-lﬁu@t un{( mfindcﬁé’n- Iﬁné‘n

Zubereitung: — waﬁe i 2 . V24
Juerst den Backofen auf 175 ; e L jé’dégnefe Jf}ﬂﬁnﬁcﬁfgﬂ

: : 500 8 ehl, glatt i . J
Grad umluft 1f_.rn:nr'n»awzer1 L!ﬂd ein dewie ein 9[;-{{3{3'&{'4 {
Backblech mit Backpapier be- 160 g  Puderzucker € und }?é‘duﬂ{{&i
legen. Das Mehl mit der BULLET, 400 B Butter, weich

: ) |

dem Puderzucker, dem vanil- | 200 g  Walnisse, gerieben eued Jff-él/

lezucker und den Wwalntssen 7 Pk vanillezucker

2u einem glatten, geschmeidi- | z,¢aten zum Walzen v%* Iﬁl Eﬁm 5{31 86’!”16’” -ﬁpﬁ‘fﬁfﬁé

gen Teig verarbeiten. Diesen _

in Frischhaltefolie wickeln und 1 PK Vanillezucker
eine Stunde im Kiihlschrank I_m':’ g  Puderzucker
rasten lassen.

Anschlie@end den Teig auf dem Kiihlschrank holen, die Arbeitsflache
mit Meh| bestauben und den Teig zu einer Rolle mit einem Durchmes-

. i - HauptstraBe
ger yon ca. 4 cm formen. Dann ca. 1 ¢m dicke Schelben abschneiden 26, 91074 Herzogenaurach
und zu Kipferl formen.

7/ Tel.: 09132-5019,

‘ . bestellung@sonnen-apotheke-herzo.de ”*‘

Die Vanillekipferl quf das vorbereitete sackblech legen und flr ca. : ;

15 Minuten im vorgeheizten Backofen backen. In der Zwischenzeit ' ) -

den Staubzucker mit dem vanillezucker vermengen, die noch warmen x . '

vanillekipferl darin walzen und auskiihlen lassen.
k h ; s\ - .‘\ .

Wir wiinschen Thrnen @ Thren Licbsten ei
A% WMfe&ﬁ mit vielen T agen voller ;;?Et&

’/ ( einen quten Rutsch in 7
/,/ e, @ /4
(_

%Ma&!. (4

Sonnen-Apotheke

Apotheker Dr. rer. nat. Armin Welker

HEFZGQEI"‘IBUFECh
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€T

Nelkenstrafie 2 « 91074 Herzogenaurach

M Me’rollbou Wem

Tel. 09132 772689 » www.metallbau-wein.de &

i //4 " {WJ/?JFAFJ?

EW
5’7 22617 fwg; ohes Wede cmécyﬁi:c‘
peet besanlicher J;?(zzcz/ﬁ?

Tire ders reewe C/ %fﬁ
B viol Slich v Gosundhest

Marcus Batz

Lotto - Tabakwaren - Zeitschriften
U Erlanger Str. 2, 91074 Herzogenaurach
Tel. 09132/8367 77

Ak

Sa. 8.00 - 14.00 Uhr

Telefon 9303
Dondorflein

Gasthaus Schu

Am Heiligen Abend

Karpfen

gebacken und blau

bis 19.00 Uhr und
Silvester bis 15.00 Uhr gedffnet!

Am 25.12. und 26.12.2022
und Neujahr geschlossen!

Ein frohes Weihnachtsfest
und ein gliickliches neues Jahr

wiinschen Familien Pfister und Schuh

Zubereitung:

7wiebel schilen und fein ha-
cken. Das suppengemuse
putzen und in feine Stlcke
schneiden. |
Fett in einem Topf erhitzen
und die Zwiebel sowie das
Suppengemiise darin anbra-
ten. Thymian, Lorbeer, die ze_r—
kleinerte Brotrinde sowie die
Zitronenschale dazugeben.
Die Rehkeule mit Salz und
pfeffer wiirzen und mit dem
Speck umwickeln. anschlie-
Rend zum wurzelwerk geben
und kurz anbraten.

Das Ganze mit Rotwein und
Briihe aufgiefen und kurz auf-
kochen lassen.

Eiir die Sauce das mehl mit
caurer Sahne, etwas Bratensaft
Schiissel gut verrithren. Danach alles zum

dicken lassen.

Nun den Topf zugedeckt im VOrge

40-45 Minuten braten.

Zutaten:

1 St. Rehkeule

60 8 Bauchspeck

1/2 TL Salz und Pfeffer

12,5 g Fell

60 g Suppengemiise

12 S Lorbeerblatt

1/2 TL Thymian

1/2 St. Brotrinde (in kleine
stiicke geschnitten)

125 g Mehl

50 ml Rotwein

1 EL Saure Sahne

1.5 EL Preiselbeeren

1/2 Spritzer Zitron ensaft

1/2 TL Zitronenschale

100 ml Gemiisebriihe

1/2 st. Zwiebel

und den Preiselbeeren in einer
Fleisch geben und ein-

AnschlieRend die Rehkeule mit der Sauce servieren.

Liebe Fahrschuler/innen,
wir wuwnschewn Euch allevww und

Euwren Familiev eiv besivuwdiches,

friedvollesy Weilwwachtsfest
und fiw 2023
Vorfaduwt fuwr Gesundheit, Glick
und Zufriedenheit sowie

@ Stop fuw Kunumer wnd Sovgesv

Eure Fahrlehrer
Offo und Stefan Patz

mit Familien

heizten Backofen bei 200 °C ca,
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C\‘lriststo“en mit Rum

Zubereitung:

alle Zutaten fiir den Teig mit
den Hinden zu einem glatten
Teig kneten. AUS dem Teig lange
rollen formen, in Klarsichtfolie
wickeln und 2 Stunden in den
kiihischrank legen.

Die Rollen in 2 = 3 €M grofle
ctiicke teilen. Diese mit Ab-
stand aufs Backblech legen und
im auf 180 Grad vorgeheizten
gackofen ca. 8-10 Minuten
backen. Wenn sie leicht braun
sind, sind sie fertig. Auf ein
Kuchengitter zum Auskiihlen
legen und gleich, solange sie
heif sind, mit dem Zucker-Zimt-
gemisch Destreuen.

-

r_.".':l..ltat!.en: Fiir den Teig:

100 ¢ Rosinen

klein gewiirfelt

50 g Zitronat

100 g Mandeln, gehackt
100 g Marzipan

150 g Zucker

1 Btl. Backpulver

5 Btl. Vvanillezucker

JEL Rumo. 2 X Rumaroma
300 g Butter, oder Margarine
2 m.-groRe Eier

600 g Meh!

Zum Verzieren:

2 Btl. Vanillezucker

3 EL  Puderzucker

wTL 2 mtpulver

100 g Aprikosen, getrocknete,

Die Hauptstralle

18 + 16 sagen
DAN K E; dass Sie da warengund

da sind. Unsere Biicherstube und
unser Biichercafé freuen sich auch

2023 auf Sie und lhre

Lieblingsmenschen.
. Ein frohes und
. gliickliches
. Fest!!

—

Mit unseren Neuentdéckung&n, werden
wir SIE weiterhin gliicklich machen!

BUCHER] Wir fresen uns wie
i vervickd auf Siell

lhr Team von

Biicher, Medien & mehr
HauptstraBBe 18 und 16

91074 Herzogenaurach

Telefon 09132 - 4383
Telefon 09132 — 7455160

Fur ungere kmﬂém Fesle.

eimenweise mur 4’% Desle.
Fm,goﬁ,b Fméammaw

Mehler Gmbh | EinsteinstraBe 15 b | 91074 Herzogenaurach

L'L_.' '.|__.-'

~zHERZO,

el
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WIr nehmen
Ihre KUCHE
sonlich.”

7ubereitung: I |

: : | Zutaten: |
Fiir den Teig die Butter mitdem |

. . 60 g weiche Butter |

Frischkdse in einer Schiissel || o o |
' [ Handrihr-

mit den Quirlen des | 0E Zuker |

gerates verrunhren. 80 g Eucke_r. i vanifiezucker |

den Vanillezucker und das gi- | 1FC%

Eigelb |
gelb unterrihren. Mehl und | 1 g
Wir sagen DANKE fur das uns

|
Backpulver mischen, iiber die | 1808 t:erl:puwer ||
* 5P. d
entgegengebrachte Vertrauen, Masse sieben und unterruhren. 1 Msp
fur Sympathie, Wertschatzung

“csige Butter |
Den Teig zwischen zwel Lagen 2 EL ﬂQSEHEﬁiBU - |
und Treue. Erischhaltefolie zum Rechteck | 2TL Zimtpulver g
Die :
ca. 20 % 30 cm) ausrollen. _ _ el
1E:-t:nenr': Frischhaltefolie abziehen. Den Telg mit zerlassener Bu

lhnen und lhrer Familie wiin-
0 E s )
schen wir von' #% " ein frohes

& streichen, den restlichen Zucker mit de.m Eirnt_ in einer k!sm;:”zc:m;
st ot cel vermischen und den Teig gm[@zﬂgi_g Qamlt bestreue T.Ei B
i cneh Rieger rESt kg et 7imtzucker auf einem groRen Teller beiseite stellen. Das 1€1§
Ihr Kuchenspezialist ins neue Jahr.

' Ty

i ' igrolle
mit Hilfe der Folie von der schmalen Seite her aufrollen, :m_z TEiEkEm
i ol i
rundherum im restlichen Zimtzucker walzen, fest in die Folie W

' | o [ ein
| und 3 Stunden kith!l stellen. Den Backofen auf 180 ﬁ u?rhell’:?é cm
: : i n, in Cda.
Gustav-Hertz-Str. S Rackblech mit Papier ausiegen. Die Teigrolle auswicke e eriamden
(Cawerbegaiet.Nord ] dicke Scheiben schneiden und diese auf das Blech legen.
91074 Herzogenaurach s

: : . en. Die Zimtschne-
Tel. 08132 7514650 quf der mittleren Schiene in 12 MmutEﬂth"'Eaikauakﬁh!en lassen
29 ' i uchengitte :
KUCHEN.DESIGN.RIEGER  kuechen-design-rieger.de cken heraus nehmen und auf einem K g

LERNZEIT °
...alles rund ums Lernen: «..._
A E Gutschein |

Wir mochten das Jahresende
nutzen, um uns ganz herzlich
fur das in uns gesetzte
Vertrauen zu bedanken.

Wir wiinschen lhnen allen

Pl ™

Q\\%\\\& iber M=%
6 Stunden Nachhilfe*

ein ruhiges besinnliches
Weihnachtsfest und viel

Gesundheit im neuen Jahr.

in Mathematik, Deutsch und Englisch

Einfach telefonisch unter der 09132 1743

oder per Mail herzogenaurach@studienkreis.de
Termine vereinbaren und Anzeige
ausgeschnitten mitbringen.

*(Nur fir Neukunden und nach Verfiigharkeit,
nur in der Kleingruppe im Fach
Englisch, Mathematik und Deutsch, bis zum 28.02.2023 gultig)

Duden Institute

LY l‘_
- - DUDEN ienkreis J)-
fiir Lerntherapie St“ﬂﬁﬁﬁhm;)
Lernzeit HERZO - HauptstraBBe 2 - 91074 Herzogenaurach - Tel. 09132 / 1743

@] herzogenaurach@studienkreis.de © +49 1778476419

Werner-Heisenberg-Stralte 12a » 91074 Herzogenaurach
Tel : 09132 - B 35 69 16 - infof@schreinermeister-aures.de

&l lernzeit_nea und herzo

SHERZO

¥+ Lernzeit NEA und Lernzeit HERZO
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GroBmutter’s Zimtsterne

Zubereitung:

mandeln, puderzucker und Zimt
mischen. 2 Eiweif und Mandel- = e cx i
likor zugeben. Alles mit den 500 8 pyee
Knethaken des Handriihrgera- 300 F‘I:J erzu

tes verrihren. Dann mit den | 2TL Zimt

Hinden zu einem glatten Teig | 7 Eiweil

kneten. Teig portionsweise auf
einer mit puderzucker bestaub-
ten Arbeitsflache ca. 1 cm dick
ausrollen. Sterne ausstechen
und auf ein mit Backpapier
belegtes Backblech legen. AUS- P
stecher zwischendurch immer | 1298

Zutaten:
Fiir den Teig:

2 EL Likor {Mandelﬁkﬁr}

n. B. puderzucker fir die
arbeitsflache

Fiir die Glasur.
1 Eiweil

Wiv wiwnschen allevn unseren
Kunden und Freuwnden
ein frohes Weihwmachtsfest,

el gesundes neues Johw

und allzeit gute Fahuwt.

P

P30
,114.
-"'I.

240 STLER

RontgenstraBe 28 - 91074 Herzogenaurach - Tel.: 09132/4844

ki
e
. "
il i T " T
4 k 4 1 n i b,
T T e - ’ . i L i |
. L . i = !
L L . . AN i s ! . !
e i ey ¥ # § o I
] L -y 3 ]
J i N = ol I #
. . T 2
3 ! i
i i N . j

hen.
wieder in puderzucker tauc -
1 Eiweifl sehr steif schlagen. Puderzucker nach und nz;ch :u: e
dabei weiterschlagen. Sterne damit bepinseln. Im VOrge e;zﬂeba[keﬂ
ute
ofen auf der untersten schiene bei 150 Grad 10 - 15 Min

Frohe Weihnachten

und ein gesundes Neues Jah

Gl winschen unseten Kiinden ind Geschiflifreunden
Giahe Ol eitnachton und ein Gesundes, O) fewes, Gt/

| MEIStEI'bEtFIEb o
We1B
Sanitar « Heizung » Solar

Tel.: 09132 / 9559

Fax: 09132 / 40103

91074 H'aurach
heizung.weiss@web.de
www.weiss-haustechnik.de

|
523

Dr. Elke Gerlitz Dr. Florina Rossler Dr. Sabine Zenger
Kinder- und Jugendarztin Kinder- und Jugendarztin Kinder- und Jugendarztin
Allergologie Allgemeinarztin
Psychotherapie

Homoopathie

g 3 ¥ — kil - s =i w T
1 o - — - 1 - o i £
w T iy e P, . . s =" L
f M == N ) =
o Bl -
| =

Vg\\reigung

familienmvz.de

09132/9191

VWir cwiinscliern all unseren
Siunden & Freunden K

e f‘a"’ﬂf’f j("ﬁ' / I i'(ffﬂt{"{/ [{&y

‘7)(-” f’f/ ﬁfffﬁ@ sl ),g@

und E’f:’f{*‘ﬁ{ gesusn den Jtard
e das Salire 2023

? L

Sk
Volireinigung Mohrenschlager

SchurrstraBe 2 (Ecke Wirzburger Str.)

91074 Herzogenaurach - Tel.: 09132/5029
info@moehrenschlager-reinigung.de
www.moehrenschlager-reinigung.de

ST
i ERZO /
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HEIZOL-MAIER

Mit unseren Weihnachtsgriifien
verbinden wir den Dank

fuir Ihr bisheriges Vertrauen

zu unserem Hause
und die besten Wiinsche

fiir ein glickliches neues Jahr

gi:::if Eﬂiiﬂ?aﬁh};faf yﬂ:aifr ‘Leb\(Ll Ch en se‘ b stgemaCht

Zubereitung:

h—"_d-
& %

_ > Zutaten:
Eier, Zucker und Honig schon s o
schaumig schlagen. Die reg? 1805 Zucker, braun
lichen Teigzutatén unterrn_v S ol
<chen. Den Teig flach auf die STL Zint
Oblaten streichen (ergibt ca. " ebkuchengew(irz
30 St./90 mm oder ca. 40 St./ < ters 53l
70 mm).

250 g Mandeln, gemahlen

250 g Haselniisse, gemahlen
Auf das mit Backpapier ausee 200¢ Orangeat, im Mixer noch
legte Blech legen. Backen mit etwas zerkleinert

Ober- und Unterhitze bei 150 200¢g Zitronat, i Mixer noch
Grad, ca. 20 Minuten. etwas zerkleinert

n.B. Oblaten, 70 oder 90 mm
Nach dem Erkalten evtl, mit 200 g Kuvertiire

Kuvertire liberziehen.

Metzgerei Schonath

WURST- UND FLEISCHWAREN AUS EIGENER HERSTELLUNG

Hauptstr. 9 - 91074 Herzogenaurach - Tel. 09132/9318 Do weis man, dass es schmecki!

Wir witnschen allen ein

besinnliches Weihnachtsfest

licl 2023/ Wimochten uns fiir die Unters fﬂn
' aes edli L) J stutzungiund Treue in diesem

und ein gﬁ’Sﬂﬂdﬁﬁ und fl’lﬂ'd Icnes - m{_;jml E_Eq i CosEm r}

undiwiinsche

An der Schiitt 8
Peter und Petra Schonath

&y & i--‘!ﬂl"ﬁ'l--m'.

S ?“f#“iﬁr‘-f: 0 91074 H'aurach
: Y viElle ; <3 : Tel. 0 91 32/93 44
sowie das §E€SUAN te Team g!hr FriseugStarl . 4

Team) Offnungszeiten:

: » = Di.—Fr.. 8-18 Uhr
Heilig Abend und Silvester haben wir von 7.00 bis 12.00 geifinet. _ i | Samstag: 8 — 13 Uhr

Am Montag, den
19.12.22, haben

wir geoffnet. Heilig
Abend und Silvester,
sowie vom 3.1. bis
ainschlieBlich 7.1.22
bleibt unser Salon
geschlossen.

www.Metzgerei-Schonath.de

' |
AUTOVERWERTUNG CONTAINERDIENST

MEISEL MEISEL

_ UNSER SERVICE FUR SIE

Wir winschen unseren Kunden + Fachgerechtes Autorecycling

eine schone Weihnachtszeit » Grolie Auswahl an Reifen und Gebrauchtteilen
. 5 » Reifenservice

und einen guten Rutsch ins neue Jahr!

» Abschlepp-/Bergedienst
» Schrott- und Altmetallhandel

M Containerdienst und Autoverwertung Meisel | Inh. Markus Meisel | Rontgenstr. 8 | 91074 Herzogenaurach
Telefon: 09132 / 604-68 | Telefax: 09132 / 604-78 | www.meisel-autoverwertung.de

“ZHERZO,




Al lon Menschen / eden Aers, die wer bisher
£

wund wedlerloin wrdersliilcen und ﬁ’{‘?/;fﬁ#
£

(wEerschern cwer v L;{ (fcﬁrﬂ /F{é# y/#’f/::}u’f? ofolere

wund vied Gliick im neten. Gaton.

WEIHNACHTSGRUSSE

upes Sto“en

Zubereitung:

Alle Zutaten flr den Teig mit
den Hinden zu einém glatten
Teig kneten. Aus dem Teig 1ang_e
Rollen formen, in Klarsichtfolie
wickeln und 2 stunden in den
Kiihlschrank legen.

Die Rollen in 2 - 3 €M grofe
stiicke teilen. Diese mit ADb-
stand aufs Backblech legen und
im auf 180 Grad yorgeheizien
Backofen ca. 8-10 Minuten
backen. Wenn sié leicht braun
sind, sind sie fertig. Auf ein
Kuchengitter zum Auskihlen
legen und gleich, snlangersie
heiR sind, mit dem Zucker-Zimt-
gemisch bestreuen.

Ergotherapiepraxis

l_Iutaten: Fiir den Teig:

100 g Rosinen

100 g Aprikosen, getrocknete,
klein gewdirfelt

50g Zitronal

100 g mMandel(n), gehackt
100 g Marzipan

150 g Zucker

1 ptl. Backpulver

2 gtl. Vanillezucker

2 EL Rumo.2X Rumaroma
300 g Butter, oder Margarine
2 m.-grof3e Eier

600 g Mehi

Zum Verzieren:

5 Btl. Vanillezucker

3 EL  Puderzucker

wTL Zimtpulver

LT T N

e g LY
o -ﬁ;i“-irii"'ﬁ"

Fur eine individuelle und spezielle Behandlung
und Beratung sind wir gerne fir Sie da!

Uta und Holger Bluhm

Hintere Gasse 75 -

91074 Herzogenaurach

Fon: 091 32/83621 36

www.ergopraxis-bluhm.de

Sonja Endres-Greiner
Dipl.-Kauffrau
Steuerberaterin

Vielen herzlichen Dank fiir die gute Zusammenarbeit.

Wir wiinschen Thnen und [hrer Familie ein friedliches

Weihnachtsfest und alles Gute fiir das neue Jahr 2023.

Peter-Fleischmann-5traBBe 24
91074 Herzogenaurach
Telefon: 09132 / 6 32 53
Telefax: 09132 /73 82 11

eMail: info{@endres-greiner.de
Internet: www.endres-greiner.de

o

Das MedZentrum Herzogenaurach wiunseht

allew Patienten ein frohes Welhnachtsfest
und eiw glicckliches und gesundes newes Jahy.

.
o ‘rl-'-'i.."
ﬁ o158

Weihnachtsu

ub uumﬂ.'l.ﬂ

bis einschlieBlich m‘.m .10?3. ‘
M V 2 Ab 02.01.2023 sind Wir wieder fir Sie da.
\br MVZ-Team
Medizinisches
VersorgungsZentrum WirzburgerstraBe 15 ¢
Herzogenaurach 91074 Herzogenaurach
Dr. med. Nicholas Melzer Tel- 0 91 32/83 €6 55 — O

Igor Lisovoj

Fax: 0 91 32/83 66 55 - 44
Prof. Dr. Dr. med. Wolf Drescher

www.medzentrum-herzogenaurach.de

: info@medzentrum-herzogenaurach.de
PD Dr. med. Uwe Vieweg | = rierzogenatach

Zahnarztpraxis
Stefan Bieger™
72« Ihr Team fur Zahngesundheit
% und Implantologie
. .,,-;- ro‘ffﬁww
el iy

L

Rathgeberstrae 39

91074 Herzogenaurach
Telefon (09132) 4 00 04
info@zahnarztpraxis-bieger.de

www.zahnarztpraxis-bieger.de

“HERZO

Fa
o 'I‘:'r'-' F -_'l_.-'.'
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£ 44

FAATZ-SCHLEICHER

. HEIZUNG @ SANITAR
t

t WARMEPUMPEN ® SOLARANLAGEN
by

P8
arg' mJﬂ - Hir winschen s
@ =8 e}
A7 e frohe Waibnachten und
by "'";;;,:*; PRI ——
S=k/0# 0 I

TFI@

D4 i s & i B j|:“ W h htS ans
JE i
LR 91086 Aurachial-MUnchaurach GC U te el nac’ g
Tel, 09132 / 9337 -
Zubereitung: l_ZutatEﬂ:
srot wirfeln. Mit Milch und 200g  WeiRbrot
Wir wiinschen allen von Herzen schone Weihnachten Eiern mischen und na;h" Gte— R —
- — i je Krauter .
und ein gliickliches Neues Jahr 2023! schmack wirzen. Di€ ¥ 2 Eier
hacken und die Apfel warfeln. calz und Pfeffer
innereien und Fettaus der Gans -
Panke ¥ K e | s P
. . | , - 00 Apie
unseren Kunden und Geschaftspartnern fur das Gewiirfeltes WeiBbrot, Milch, f & cars. Kichenferie
entgegengebrachte Vertrauen und die gute Zusammenarbeit! cier, Apfel, Leber und Krauter pos
: : % miteinander vermengen. NuR )
unseren Mitarbeitern fiir das groBe Engagement! die Gans wiirzen, mit der Mas- | 1 Zwiebel k
S T . hlieRen. Die | 1TL  Tomatenmar
fir die Verbundenheit mit unserem Unternehmen! se fallen und verse : | Gefliigelfond
Gans auf eine Fettpfanne se 800 M
an Hamgebemtmﬁse 943 * 7Zen. Die rESUi[hEﬂ innereien . EL SpElSEStaka
ZOIIhOfer 91074 Herzogenaurach um die Gans legen und 500 | etwas Majoran
Telefon (0 91 32) 20 67 I Wasser angieRen. Im VOrge~ | 5oo ml Wasser J
Pflaster- StraBen- Tiefbau  www.zollhoefer-bau.de heizten Ofen bei 180°Cca. 2,5 L o fett begieBen. Nach
r wieder mit bra
bis 3 Std. braten. Dabel iImme rfeln
p— A AR - ., : ﬂdE‘ {jET Bratzeit {jIE H'II"IE‘T'ElE'ﬁ hE[EUSﬂEhmEﬁ Die Zwiebel wirie
'i', ,' ..' I E

g‘

(:?“’ @h t 0

Wir wiinscfien

dllen Kunden,

Verwandten, Freunden und BeRarnnten
eln frofnes WelfAnachtsfest, eln glitckliches
und erfolgreiches neues Jahr.

DACHDECKEREI SPENGLEREI

TUI TravelStar Tanjas Reisewelt

GroBe Bauerngasse 96 - 91315 Hochstadt - Tel. (0 91 93) 69 87 47 ... Gur hf

Ritzgasse 6 - 91074 Herzogenaurach -

Werner-Heisenberg-Str. 12

91074 Herzogenaurach
MEISTERBETRIEB DER [, 01 32 / 28 91
Tel. {0 91 32) 37.72 @ DACHDECKERINNUNG  Fox
www.tanjas-reisewelt.de

Faox 091 32/79 6952
++HERZO
\ I

www.dachdeckerei-scheer.de
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NORBERTMINGE | &)

PRAXIS FUR ZAHNHEILKUNDE

- Umweltzahnmedizin -

Ohmstrafle 6 - 21074 HERZOGENAURACH

._ \1 \( ,. Herzlichen Dank
' Schoko-Drownies

von meinem Praxisteam und mir fOr das
Zubereitung:

uns entgegengebrachte Vertrauen.
. Zutaten:

Eiir die Browniemasse wlrd“me Fiir den Teig: (Browniemasse)
Schokolade mit der Butter UDer

2008 7artbitterschokolade

Wir winschen Ihnen ein gesegnetes Fest

und ein glUckliches, gesundes neues Jahr
EWET“ ’“"‘;f5:;?‘:}5;:?;;’?;; TaR RS und freuen uns, wenn wir Sie auch 2023
2:1, Szidem qur warm. In einer 808 EZ?'
anderen Schiissel werden ZUcker, 3

[ I
masse aufgeschlagen. Dann | 1 Prise Salz

kommt die Schoko-Butter-Masse g0 g WE}R‘!USSE, Ezt;g?hackt

hinzu und wird gut untergeriihrt. | Fir den Teig: (Cookietelg
7u dieser Masse kommen dann | 200g Mehl - ;
noch Mehl und grob gehack- 150 g Zucker, t;{ra:m 0 1
te Walniisse. Der Brownie-Teig Rohrzucke

kommt anschlieBend 1n eine | 120g backfeste

otropfen | o
leicht gefettete und mit Backpa- 5?“‘: rwat:me it In der Zeitvom 23.12.2022 bis einschl. 06.01.2023
' je-Form 125g zimme | .
i au et gestelt. i | 1 E ist unsere Praxis geschlossen.
und wird zur Seite gestellt. FUr 1
den leckeren Cookie-Teig wer- | 1/2TL Backpulver

den Butter, Zucker und Vanille- | 1 Pck. vanillezucker
sucker kurz cremig gerinrt und | 1 prise  Salz
danach das Ei dazu gegeben AuRerdem:
und gut untergeriihrt. In einer l_Eutter fiir die Form |
1 hl
anderen Schiissel werden Mehi, | -
salz und Backpulver vermischt und dann Zu der Butterﬁag::_; o | | | l ;
7um Schiuss kommen noch die Schokotropfen dazu._Der Eiertem i Was Weihnachten * T —
i i ice auf der Browniemas ;
< flachgedriickt und portionsweise _ ! 1 Y
it:ﬂa“c {Dbi—f Unterhitze) kommt die Leckerei dann fir 40 Minuten in de

Sie erreichen uns wieder ab 09.01.2023
unter der Telefonnummer 09132/77 3535

Weihnachten ist mehr als ein festliches Essen.
ofen. Nach dem gacken sollte deir Kuche; iur;aa;];hiihfer;ﬂir:l{i kann zum :N‘-Jeihnachten TR O By — I(aufehli
1 : hnitten un * )
schiuss in kleine Quadrate gest _ %

% durch neonbeleuchtete StraBen laufen

o
é'ﬁleihnachten Ist: Zeit flir die Kinder habel gﬂ“

und auch fiir Fremde mal kleine Gaben. éd
Weihnachten ist mehr als Geschenke schenken.
Weihnachten ist: Mit dem Herzen denken.
Und alte Lieder bei Kerzenschein -
so soll Weihnachten sein!

Wir bedanken uns fur das

entgegengebrachte Verirauen
und wunschen allen unseren Kunden,

Freunden und Bekannten

Wir sagen DANKE fiir das uns entgegengebrachte Vertrauen,
fur Sympathie, Wertschatzung und Treue!

Ilhnen und lhrer Familie winschen wir von Herzen ein frohes
und besinnliches Weihnachtsfest, erholsame Feiertage und

Gesundheit, Gluck und nur das Beste fur 2023!

Carolin Schleicher & Team

0 [Wir haben Urlaub vom 24.12. - 09.01 j O

| Krell & Greger

KFZ-Meisterbetrieb PHYS| € P THERAPIE A" Hags—ﬂnﬂnberg f
Inhaber Jiirgen Greger gl
Zweifelsheimer Sir. 36 chleicher mobil: 0175/585 16 68
91074 Herzogenaurach

schleicher.physiotherapie@gmail.com
Telefon: 09132 /2801 https:fwwwschleicher-physiotherapie.de

+HERZO,
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£
& Geniefien !t die Feiertage .- / 3
: k { und erleben Sie uigl’e uberhafte Momente. x ’ -
UERER Fiir das Jahr 2023dvunschen wir Ihne By : ..
I 0 e L) E al.l-ﬁg;-' WA ' ’ ¢ C en
’ L%, Dessert mit Kirs
Immobilienbiiro : . l_z taten:
Lauerer Herzogenaurach Zubereltung: " i . ' h
Kellergasse 9d Lebkuchen zerbroseln und N | 200g  Lebkuchen

Tel. 09132737747 TP | Grand Marnier und Kirschsaft €N | 5505 Quark
" ."“ﬁé bis BBD'!.ZQZ.?I " ':'__ _'.f.'- weichen. Quafk mit EUCK(_E[- un
— e 7imt verriihren, Sahne mit Sah-

esteif
nesteif schlagen und unter t_jen 1 Pck. Sah:
Quark heben. Immer 1 schicht | 1 TL 7im

-

250 ¢  Sahne

b

S icht Lebkuchen und | 2 gL Grand Marnier
Weihnachten steht vor der Tiir - Quark, 1 Schic e -
das ist die Zeit zum [nnahaT einige Sauerkirschen gberem?jﬂ v, Glas  Sauerkirschen
_und Danke sagen: der in Dessertglaser schichten, €I€ 1 45 - gaft (Kirschsaft
Danke fiir Ihr Vertrauen letzte Schicht solite ?Uarkn 53:::.' 100g  Puderzucker
beicd Gt : : ue
und die angenehme “‘:‘j mit _SEthaﬂpEI el schokoladenraspel |
Zusammenarbeit! | << TN - - servieren. -
MH Wohn- und Gewerbebau GmbH
Geschéftsfiihrer: Marianne Lauerer, Dipl. Immobilienwirtin (DIA)
Helmut Popp Architekt
Kellergasse 9 d Tel. 09132/733710
91074 Herzogenaurach -mh-wohnbau.de * A %
i iwmenibat Inh. M. Prucklmeier & S. Gotz
Betriebsurlaub vom 23.12.2022 bis 08.01.2023

Konigstr. 1 - 91086 Munchaurach
Tel.: 09132/730988

Termine nach Vereinbarung

Am 24.12. und 31.12.2022 haben wir geschlossen.

Das Team vom HAARECK sagt Danke
und wunscht lhnen ein
gesegnetes Weihnachtsfest sowie
einen guten Rutsch ins neue Jahr.

Sabine, Michaela, Tanja, Famela,
Anita H. und Anita K.

Wir wiinschen Ihnen und Ihren Familien

Frohe \Welhnachten

und ein gesundes, sonniges neues Jahr. erzogenaurach

Blobenstr. 9, 91074 Herzogenaurach

Win wiindchen )

IAr Pt .'.urr.-.r_ln.-.r.',r';u.--;r. H ann bE fg er WE g I 3 W

Lannan /24 ) -

SOnnen/ g4 ) 91091 GroBenseebach : : :
TN el E‘ !"E . Tel. 091357357775 il /(/}28{4

b nutsn

www.sonnen-pv.de

y

+=HERZO,
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nus rige Weihnachtsente
Zuhereitugz “ N
An der Ente das iiberschiissige

-

Zutaten:
Fett sowie die Talgdrise am 1 kiichenfertige Ente
schwanz wegschneiden. Ente (ca. 2 kg)

gut saubern, waschen und tro- ol
cken tupfen. Die Ente innen

und auRen gut mit salz, Pfeffer | pfeffer, a.d.M.
und dem Kiimmel einreiben. 1/2TL Kammel, gemahlen
Fligel unter den Riicken, Keu- : A

orper driicken 1
IEﬂdf':SZti?ﬂiljif;Kﬂ r 2 m.-groRe Zwiebeln
und fe ; '

Die Ente mit dem Rucken nach | 1EL  Honig
oben in den Brater legen, die
Karotten und Zwiebeln (grob
[ 5 mi
zerkleinert) dazulegen. 12 .y
Wasser angieen und die Ente | 3 EL orangenlik |
: a3 -
griter in den kalten Bac . o
E?en <chieben. Temperatur auf 250 Grad 5chalt§r{; Purjrd d;}i :::ur 2
[ .4 die Ente gewendet una die 1€m
inuten braten. Jetzt wird die . . gt
TTS Grad heruntergeschaltet. g0 Minuten weiterbraten. Ab u
' i ieften.
i+ wenig heiRem Wasser nachgie | ) | .
E'tn"-i” in% Wasserbad erwdrmen und mit Senf uer_ruhfen. D}E :En:f-
ES'S dgem Brater nehmen und auf den Rost legen. Mit qerﬂl;nggd o
Mischung bestreichen, nochmals etwa 15 Minuten bel 2
ten, bis sie knusprig ist. -
ischen den Bratensatz loskochen: o
lEntiuru; 125 ml Wasser dazugiefen, aufknchgﬂ, entfetten. Cren;: L:I.Zlcm ?
dazugeben und im offenen Topf samig einkochen lassen.
iko hmecken.
salz und Orangenlikor absc :
Beilage: Rotkohl und semmelknadel oder schupfnudeln.
Bratzeit insgesamt: 2 Std. 30 Minuten

16L  Senf (Dijon-Senf)

1 EL Creme fraiche

- ———TT =
— o
——

Wir wilnschen lhnen und lhren Liebsten
ein frohes und besinnliches Weilhnachtsfest

sowie eine gute und sichere Fahrt

ins neue Jahr 20231

Betriebsurlaub vom 27.12.22 - 01.01.23

¥ . ¥ &in frohes Weihnachtsfest

¥ und ein gesundes, *

X » X  glickliches neues Jahr
ZeppelinstraBe 24 * Bauspenglerei x *
91074 Herzogenaurach

* Balkonsanierungen
* Flachdachsanierungen
» Erkerverkleidungen
* Kaminverkleidungen
* Sanitar
e Heizungshau *
e Badsanierung

Tel: 09132/734444
Fax: 09132/734445

GMBH

e Solaranlagen
o Wirmepumpen

[—

Wir wiinschen

HERZO

T o rf_".f’

physiotherapie
martina grol3

Liebe Patienten, wir wunschen Ihnen ein frohes,
besinnliches Weihnachtsfest und ein gesundes neues Jahr.

lhre Physiotherapiepraxis Martina Grof3

SHERZO

at 'I'I:f‘r:-' £ L.:.-'
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JOSPS
HAARWELT

Pugliese Giuseppina
Erlanger Str. 10

21074 Herzogenaurach
Te!efcrn D F'u' 32 fEﬂ .'ﬂ

’ e y 28 dl Weilwein
O wanschen wnseren Kanden ( ; 4 groRe Or

angen, nur den Saf
friohe O eilmachten wid e u We l n t

4 groBe  Zitronen, n
. , hur den S
gutes wid esundes nevies . Zubereitung:; it

8 Mandarinen, nur d
; en
'v"crm 24 .'2 EﬂEE bts emsd:-heﬂ.’lch DE ﬂf 2023 Alle Zutaten in eine Pfanne | 20 Nelken >
haben wir geschlossen. geben und erhitzen, etwas 4 Prisen Zimt ine zi
Ab 03.01.2023 sind wir wieder fir Sie da. Ziehen lassen, aber nicht mt, oder eine Zimtstange
aufkochen, heiR servieren. I_U EL  Zucker
|

) Scima

Wir wunschen |hnen und lhrer

Familie ein gesegnetes Welhnachtsfest,
besinnliche Feiertage und einen tollen
Start ins neue Jahr.

REHAU
Awality

Zubereitung: Zutaten:

Apfel waschen, einen Deckel . S @B,
abschneiden und mithilfe ei- Soskop, CoX Orange)
nes Apfelkernausstechers das i
Kerngehduse und etwas Frucht- | 508 .

NP Aeisch entfernen. Apfel In eine | 90g  Zucker

backofengeeignete Form set- | q/27L zimtpulver
= 30g  Rosinen
50 g Haselniisse, gehackt

WE[HNACHTEN

Butter mit 70 g Zucker, Zimt,
Schramm GmbH Telefon: 091019017 10 o und Niissen vermi
Miihisteig 26 Internet:  www.schramm-fenster.de RIGHIE

| ' A [ Mischung | 2 EL
90579 Langenzenn  E-Mail:  info@schramm-fenster.de schen. Apfel mit der ik s
fiillen und den Deckel auflegen. | g Nuss-Nouga

100 ml Apfelsaft
zitronensaft

k-

-

fel- und Zitronensaft mit res ”

Aph 7ucker erhitzen und iiber die Apfel gieflen. Apfel mit Alu; e
e n Backofen bei 180 °C (Umluft 16

- ' heizte
"E abdecken und im VOTge i
ca. 25 Minuten garen. Folie entfernen und weitere 10 Minuten §
ie A it Nuss-
Apfel etwas abkiihlen lassen, Deckel abnehmen, die A_pfe! m

Nougat-Creme fillen, Deckel wieder auflegen und servieren.

Frohe Weilthnachten |
IMPRESSUM HERZO

und ein gluckliches
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H Oo Ol Sabine Probst
Beutelsdorfer Str. 21a

s 91074 Herzogenaurach
del&'/mk Tel. 09132 / 74 70 70
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L/M/B DRUCK

Louko

wunscht allen Geschaftspartnern und Lesern
frohliche Weithnachten und

einen guten Rutsch ins Jahr 2023.

L/M/B Druck GmbH Louko - Nordostpark 52 - 90411 Nurnberg
Tel. 09 11/9 55 56-28 - 01 74/3 20 52 74 - info@herzoaktuell.de




